
 

 
 
 
 

Suppe 

 

Kraftbrühe mit Flädle        €   3,90 
 

Tomatencremesuppe         €   4,40 
 

Kraftbrühe mit Maultaschen       €   4,50 
 
Meerrettichcremesuppe mit Tafelspitzstreifen    €   4,50 
 
 
Salate 

 

Kleiner Beilagensalat        €   3,90 
 
Griechischer Bauernsalat       €   7,80 
 
 
Große Salatplatte mit: 
 

paniertem Schafskäse    €   7,80 
 
frittierten Calamares, Oliven,   €   7,80 
Peperoni und Zwiebeln    

 
Pfefferputenstreifen    €   8,50 
 

 
. . . dazu servieren wir Baguette  

 
 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

Zypriotische und Griechische  

Spezialitäten: 
 
 
griechische Vorspeise: 

 
 
„Saganaki“, gebackener Schafskäse garniert mit Tzatziki, 
Tomaten, und Pepperoni, dazu Brot      €   6,80 
 
„Halloumi“, gegrillter Käse garniert mit Grilltomate, dazu Brot  €   6,80 
 
 
griechische Hauptgerichte: 

  
 

„ MEZEDES“ Kulinarische Reise durch 

Griechenland→ab 4 Personen 

 

* verschiedene Vorspeisen kalt & warm 

* Platte mit Grillfleisch und Scheibenkartoffeln 

                   pro Person €   14,00 
 
 

 

        
Gyros mit Scheibenkartoffeln, Tzatziki und griechischem Salat  €   9,30 
 
„Souvlakia“ 3 Spieße vom Grill, mit Scheibenkartoffeln, Tzatziki  
und griechischer Salat        €   9,50 
 
„Grillteller“, verschiedene Fleischstücke vom Grill ( Gyros, 
Steak und Lammkotelett ) mit Scheibenkartoffeln und 
griechischem Salat        €   11,50 
 
Lammkotelett mit Rosmarinkartoffeln und griechischem Salat  €   14,80 
 
„Athen Platte“ für zwei Personen                                                             €   21,00 
Verschiedene Fleischspezialitäten mit Scheibenkartoffeln ,   
Griechischem Salat und Tzatziki 
 

 



 
 

 

vom Grill und aus der Pfanne: 

 

Schnitzel „Wiener Art“: 
 

vom Schwein mit Pommes frites und feine Salate   € 10,50 
 

das Original vom Kalb mit Pommes frites und feine Salate € 17,00 
      
Geflügelbrüstchen „Madame Butterfly“ in der Mandelhülle   
gebraten, dazu Mandarinenreis und feine Salate    € 15,50 
 
Schweinemedaillons mit Blattspinat an  
Gorgonzolasauce, dazu Kroketten und feine Salate   € 16,50 
 

Rumpsteak „Försterin“ mit Pfifferlingen und Champignons, 
dazu handgeschabte Spätzle und feine Salate    € 21,00 
 

 

Filetsteak  ca. 200 g       € 21,00 

→  dazu servieren wir Grilltomate und große Salatschüssel 

 

 

Schwäbische Gerichte  

 
Portion Käsespätzle mit bunten Salaten     €   9,00 
 

Maultaschen mit Zwiebelschmelze und bunten Salaten   €   9,00 
 

Maultaschen geröstet mit Ei und bunten Salaten    €   9,00 
 

Siedfleisch in Meerrettichsauce, dazu Röstkartoffeln   € 11,80 
und bunter Salat 
 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln und feine Salate   € 16,50 
 
Kalbsrahmschnitzel „Schwäbische Art“      € 18,00 
mit Champignons à la creme, dazu Spätzle und 
bunter Salat  
 
 



 
  

 
 

 

 

 

 

 

Fischgerichte 

 
Doradenfilet mit Salzkartoffeln und buntem Salat    € 15,00 
 
Lachssteak vom Grill mit Nolly-Prat-Sauce mit Steinpilzen,  € 15,50 
dazu Kräuterreis und bunter Salat  
 
 
       
Für unsere Kleinen 

 

Portion Spätzle vom Brett und Rahmsauce     €   3,50 
 

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites    €   6,80
         

 
 

Kalte Gerichte 

 

Pikanter Wurstsalat*        €   7,50 
 

„Vorspeisenteller“ Variation aus der kalten Küche   €   9,50 
(Hausgebeizter Lachs, Forellenfilet, verschiedene  
Wurst- und Käsespezialitäten) Baguette und Butter 
 
 

 
 

* mit Phosphat, Nitrit-Pökelsalz 

   Fleischkäse, Wurstsalat mit Säuerungsmittel E 452, Geschmacksverstärker E  330, Stabilisator E 450 
   Rauchfleisch: ger. Bauch, gem. Schinkenplatte 
*Hinterschinken mit Konservierungsmittel E 250 

  Nitrit-Pökelsalz, Stabilisator E 451 
 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Flambierte Desserts (ab 2 Personen) 

 

Crèpes Suzette mit Vanilleeis und Sahne   pro Person €   9,50 
 
 
 
 
Eisdessert 

 

Gemischtes Eis         €   3,50 
 
Gemischtes Eis mit Sahne       €   4,00 
 
Eiskaffee          €   3,50 
 
„Coupe Danmark“ 
Vanilleeis mit Sahne und heißer Schokoladensauce   €   4,50 
 
Pfirsich „Melba“ 
Vanilleeis mit Sahne, Pfirsich und Melbasauce    €   5,00 
 
Schwarzwaldbecher  
Vanilleeis mit Sauerkirschen, Kirschwasser und Sahne   €   6,00 
 
Hausbecher „NödingerHof“ 
Nusseis mit Sauerkirschen, Eierlikör, Sahne und Mandelblättchen €   6,00 
 
 


